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Carlsbergs fermenterings- 
og blandingstanke skal 
fremover i stor udstræk-
ning udstyres med en an-
derledes opblandingstek-
nologi fra danske Iso-mix. 
Et toårigt testforløb har 
givet bemærkelsesværdige 
resultater.

Blandingsteknologi
Af Thomas Brok Houlberg
red@jproces-teknik.dk

Efter to år med grundige 
tanktests i fuld skala er 
Carlsberg Danmarks pro-
duktionsdirektør Erik Juul 
Rasmussen ikke et sekund i 
tvivl om, at anvendelsen af 
Iso-mix-teknologien vil give 
Carlsbergs produktion en 
række betydelige procesfor-
bedringer.

- Teknologien er ikke 
nyopfundet, og jeg ved, at 
man blandt andet på bryg-
gerierne i det tidligere øst-
tyskland anvendte noget 
lignende. 

Nu har vi i samarbejde 
med det danske fi rma Iso-
mix videreudviklet og forfi -
net metoden til vores brug 
med det resultat, at vi i vo-
res testanlæg har opnået 
store procesforbedringer 
på en række områder, siger 
Erik Juul Rasmussen.

Hurtigere og bedre
- Isomix hjælper for det før-
ste i selve gæringsproces-
sen, idet teknologien sikrer, 
at gæren altid er i kontakt 
med det medie, vi ønsker at 
gære.

- Gæren skal omdanne 
sukker til alkohol, men da 
gæren langsomt synker til 
bunds i tanken, er der brug 
for en eller anden form for 
opblanding for at få fordelt 
gæren bedst muligt rundt 
i tanken. Iso-mix teknolo-
gien er kort fortalt et væ-
skekredsløb, der fordeler 
gæren jævnt i hele tanken 
og derved speeder gærings-
processen op, siger Erik Juul 
Rasmussen. 

- En gæringsproces tager 
i størrelsesordnen 14 dage, 
men med Iso-mix teknolo-
gien kan vi opnå en halve-
ring af den tid. 

Da vi får en mere effektiv 
styring af vores gæringstem-
peratur har vi samtidig er-
faret, at ensartetheden og 
dermed kvaliteten af vores 

produkt bliver bedre.
Der suges fra bunden af 

tanken og efter at have pas-
seret en varmeveksler pum-
pes væsken op til en pro-
peldysse, der i midten af 
tanken sprøjter væsken ud 
igen. 

Hele tanken mikses 
jævnt og konstant samti-
dig med at væskekredsløbet 
sørger for at køle eller var-
me væsken alt efter behov.

Jord- eller luftkø-
ling overvejes
- Vi nedsætter reaktionsti-
den - både i vores blande-
processer og vores gærings-
proccesser. Yderligere gør 
Iso-mix teknologien at vi 
opnår en større fl eksibilitet 
i vores tanke.

En cylinderkonisk tank 
har en række kølekapper 
på siden, og der har derfor 
traditionelt set været en 
grænse for hvor lidt du kan 
hælde i tanken, hvis køleef-
fekten skal udnyttes.

Med Isomixeren kan 
Carlsberg fylde meget lidt 
væske i en stor tank, idet 
mixerhovedet sidder i ko-
nus af tanken lige over kø-
lekapperne.

Ifølge Erik Juul Rasmus-
sen ser Carlsberg desuden 
på, om man via Isomixeren 
i vinterperioden kan udnyt-
te luft- og eller vandkøling 
af gæringstanke og derved 
opnå en stor energibespa-
relse. Blandt andet ser man 
på at udnytte brøndvand, 
som har en temperatur på 
omkring 12 grader. •

Carlsberg har testet Iso-mix-teknologien igennem to år, og Carls-
bergs produktionschef Erik Juul Rasmussen forventer, at teknolo-
gien fremover vil give Carlsberg betydelige procesforbedringer inden 
for både blandingseffektivitet, produktensartethed, ” eksibilitet, 
gæringshastighed, energianvendelser.

Iso-mix-teknologien er baseret på dyser, som roterer om både den lodrette og vandrette akse, hvilket i 
mange år har været anvendt til at rengøre tomme tanke, men som “ rmaet  har videreudviklet til en ander-
ledes blandingsteknologi.

Dansk mixer-teknologi forbedrer 
Carlsbergs processer markant

der på, at IT-indmaden skal 
standardiseres, således at 
man blandt andet kan arbej-
de med fælles online nøgle-
tal internt og på tværs i hele 
koncernen.

Status
Udvidelsen skal være færdig 

til levering inden udgangen 
af 2008 og ifølge Erik Juul 
Rasmussen skulle denne 
deadline godt kunne nås – 
selv om der er travlt.

- Opgaven er lige nu at 
balance nedlukningen af 
Valby med opstarten i Fre-
dericia. Uden vi kommer til 
at mangle ”vores øl” vel at 
mærke. De sidste tanke er 

netop fl yttet, og man er ved 
at være på plads. 

- Vi bygger brygkapacite-
ten op her og piller det ned 
i Valby. I slut september skal 
vi til at tømme anlægget i 
Valby for øl og for kølemid-
del. 

Valby vil dog også i frem-
tiden kunne dufte humlen 
– ligesom de københavnske 

skolebørn vil kunne få sig 
en smagsprøve eller to. Det 
”lille” lokale bryggeri, der 
brygger de specielle Carls-
øl bliver nemlig i Valby. Og 
det godt 25 mand store fuld-
automatiske bryggeri har 
såmænd en kapacitet på 
størrelse med selv det bed-
ste provinsbryggeri, forsik-
rer Erik Juul Rasmussen. •
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Iso-mix A/S
Iso-mix A/S er en dansk virksomhed, stiftet i 2001, som 
udvikler, producerer og markedsfører Iso-mix-teknologien. 
Teknologien er baseret på dyser, som roterer om både den 
lodrette og vandrette akse, hvilket i mange år har været an-
vendt til at rengøre tomme tanke, men som fi rmaet nu har 
videreudviklet til en anderledes blandingsteknologi, som 
ifølge Iso-mix er videnskabeligt gennemprøvet og doku-
menteret i samarbejde med Danmarks Tekniske Universi-
tet. Iso-mix har i dag kunder i forskellige sektorer over hele 
verden. Specielt har teknologien indtil videre fundet vej til 
blandingsprocesser i levnedsmiddelindustrien indenfor pro-
duktion af blandt andet juice, læskedrik, vin og spiritus.
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